
menuRESTAURANT & LOUNGE

Amonya House 



Formules

12.000F

15.000F

Lundi - jeudi
1 entrée + 1 plat

1 plat + dessert 
ou

vendredi & samedi
1 plat pour deux



Semaine 1

Mardi

Mercredi

Lundi

Samedi
Plats

Kedjenou d'escargot + Atieke ou Riz

Entrée
Salade verte

Plats
Sauce akpi poulet pané + riz

Poisson frit façon Amonya + Attiéké

Dessert
Salade de fruits

Entrée
Carotte aux oeuf durs

Plats
Sauce djoumblé ( viande et tripes ) + riz

Poisson sauté + riz ou attiéké

Dessert
Crème brulée

Entrée
Sallade thaï

Plats

Dessert

Sauce gnangnan( possion , tripe ) + riz
Yassa de poulet + riz

Flan au caramel



Semaine  2

Vendredi

Lundi

Samedi

Jeudi
Entrée

Crêpe farcie
Plats

Velouté d’arrachide (viande de boeuf) + riz
Sauce claire villageoise + riz ou attiéké

Dessert
Pirogue d’ananas

Plats
Salade de gésier

Plats
Ragoût d’igname( viande de boeuf )

Poisson sauté + riz ou attiéké

Dessert
Dèguê

Plats
Tchèb au mouton

Plats
Foutou royal

(poisson, crabe, escargot, viande )



Mercredi

Jeudi

Vendredi

Mardi
Entrée

Salade de choux aux oeuf fochés
Plats

Sauce pistache au poulet + riz
Bieukosseu de poisson + riz

Dessert
Pirogue d’ananas

Entrée
Salade chinoise

Plats
Gombo grillé ( viande de boeuf, tripe) + riz

Poisson frit façon Amonya + Attiéké

Dessert
Salade de fruits

Plats
Salade composée

Plats
Poulet sauté aux champignons + riz

Plats
Soupe de cabri + riz ou attiéké

Samedi
Plats

Kédjénou d’escargot + attiéké ou riz

Sauce claire villageoise + riz ou attiéké

Dessert
Flan de caramel



Semaine  3

Mardi

Mercredi

Lundi
Entrée

Salade de choux aux œufs fochés

Plats
Puloet sauté au soumara + riz nature
Poisson frit façon Amonya + Attiéké

Dessert
SUprème d’orange

Entrée
Salade de crudité

Plats
Sauce feuilles ( tripe, viande de bœuf ) + riz
Sauce claire( poisson frais ) + riz ou attiéké

Dessert
Salade de fruits

Entrée
Carotte aux œufs durs

Plats

Dessert

Arrachide feuilles de dâh + kabato ou riz
(viande de bœuf, tripe)

Crème brulée



Vendredi

Lundi

Jeudi
Entrée

Salade composée
Plats

Poisson sauté + riz ou attiéké
Bieukosseu de poisson + riz

Dessert
Dèguê

Plats
Poisson braisé + alloco ou attiéké

Samedi
Plats

Sauce graine + riz
( poisson fumé, crabe, escargot, viande )

Plats
Carotte aux œufs durs

Plats
Sauce claire villageoise + riz ( poisson )

Poulet sauté aux chamignons + riz

Dessert
Flan de caramel

Semaine  3



Mercredi

Jeudi ^

Vendredi ^

Mardi
Entrée

Crêpe farcie
Plats

Gombo grillé( viande de bœuf, tripe ) + riz
Poisson frit façon Amonya + Attiéké

Dessert
Dèguê

Entrée
Salade composée

Plats
Yassa de poulet + riz

Bieukosseu de poisson + riz

Dessert
Suprême d’orange

Entrée
Salade de gésier

Plats
Poisson sauté + riz

Plats
Sauce graine + riz

( poisson fumé, crabe, escargot, viande )

Samedi ^

Plats
Choukouya de porc + attiéké

Sauce djomblé + riz

Dessert
Salade de fruits


